
 

PUUR! Genieten van 

eten en drinken! 
 

Kleinere gerechten, seizoenen volgen, smaken tot 
hun recht laten komen en u als gast verrassen, dat 
is waar PUUR! voor staat. Door de sterk 
wisselende kaart kunnen wij dit zeker! 
 

Dineren bij PUUR! 

17.15 tot 21.00 

 
V Verschillende sashimi    9,50 

 
V Noord Afrikaanse      6,75 

pompoensoep gekruid met  
Ra’s El-Hanoet en Griekse  
yoghurt 
 
V Roereitje van IJsselmeer paling    9,25 

en een mabre van geitenkaas,  
gerookte zalm en roggebrood 
 
V Canneloni van runder zijlende,  10,50 

gevuld met  een frisse salade van 
bleekselderij en walnoot 
 
V Geroosterd brood met      4,50 
verschillende smeersels      
 
V Salade van mango, avocado,  10,50 
gerookte kip, pepertjes en  
krokante chips 
 
Vis tagliatelle met een   18,50 
huisgemaakte  venkelpesto 
 
Tournedos van runderlende met 18,00 
dikke frieten, sla en  
truffelmayonaise 
 
Vegetarische snoepjes van  17,00 
de kaart 
 
Molukse proeverij, een diversiteit 22,50 
 aan authentieke smaken* 
 
   
 
 
 
 

 
  In salieboter gebakken heilbot  19,00 
  met citroen risotto en gegrilde  
  courgette 
 
  In de oven gegaarde en   19,25 
  daarna geschroeide roodbaars  
  met kruiden kroketjes en  
  gebakken spinazie met tomaten 
  concasse 
 
  Gebakken eendenborst met  19,00 
  een tarte tatin van  witlof,  
  pommes Duchesse 
      
  Desserts 
 
  Huisgemaakte tompouce van   7,50 
  appelcompote en een  
  bitterballetje van kaneelijs 
   
  Flensje, gevuld met vanille ijs en   7,50 
  witte chocolade mousse 
   
  Verschillende zachte kazen   7,50 
   
  Koffie compleet      5,00 
       
  V – deze gerechten worden aanbevolen als 
  voorgerecht 

  Menu Surprise 
  3-gangen  
  alleen per tafel te bestellen 
  di-wo-do-vr-za zo   25,50 
     
  De Proeverij 
  De proeverij is een digustatie van 8 
  gerechtjes die op de kaart staan.  
  alleen per tafel te bestellen 

  Proeverij – 8 gerechtjes  39,50 
 
   * Authentiek  gerecht met 
  een multicultureel verhaal van  
  personeel en of gasten 

 
Natuurlijk kunnen we ook voor de kleinste 
gasten iets lekkers maken. 


